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Grain de Sail et les Armateurs de Rhum lancent la
“Cuveée Transatlantique”
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Dleux entreprises bretonnes, Grain de Sail et les Armateurs de Rhum, annoncent ie
fancement de la Cuvée Transatlantique, un rhum en partie vieilli pendant sa traversée de

I'Atfantigue.
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Des Anslles 3 Saint-Mado, en passant par une
traverses a la voile de 'Atantioue, =l estie
processus de vieillissement du rhum ance par Grain
de Sail et les Armatsurs du Rhum. Ces dews acteurs
sont instalés en Bretagne et exercent dews matiers
dissincts. Grain de Sail, fondée sur un modéle de
transpadt maritime & 2 voile, est connee pour
acherminer du café e du chocolat entre [Euwrcpe ot
les Amérigues en imiant son emgeeintz carbone. Les
Armateurs de Rhum, instalés & Sant-Mako, 52
spécizgisent dans des visilissements atypioues de
rhums.

La "Cuwée Transatiantique” margue leur premiére
cofiaboration. Le rhwen, sélectionné dans kes Antilles
francaises, & d'abord vieilli sous dimar tropica! avant
d'&tre chargé A bord du voilier cango de Grain de Sai
pour rejoindme & Bretagne. Pendant |a traversee, les
barrigues am subi 'effet de Iz houle, des vents et des
vasiations de températsne, Un processus cense enrichir ia complexis aromatigue du
produit. Le vieillissement 5°est ensuite acheve dans e chai des Armateurs de Rhum 3
Saint-Malo.

Un lancement en Bretagne
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MATHURIN HEUDE: CEO of the Armateurs de Rhum of
Saint-Malo

Mathurin Heude |5 the founder and

CEO of the Armateurs de Rhum of Saint-Malo. He's from Saint-Malo, with a family in
50 years. After hiz food engingering Industry and a cooker formation, He has worked in hig
companies such as Danone and Unilever, but he ever had in mind entreprensurship

Saint-Malo's gasironomy fo

"My first and main support was my father. He has 40 years' experience in the sommelier trade. He gave me a passion for
taste. Thanks to his career, he gave me an entrepreneurial spirit. T

This iz the reason why I've found in June 2020 the
Armateurs de Rhum', said Mathunn.

Learn more about Mathurin Heude, the founder and CE

0 of the Armateurs de Rhum of Saint-Malo, in the following
nterview.

TRL: What does the rum mean to you? What made you fall in love with rum and when did it happen?

Rum is a tong love story with Saint-Malo. From the French East India Company to the "Route du Rhum™ - nowadays, Saint
Malo is an essential place for these wonderful spirts

Becausze I'm from Saint-Mala and with my family story, it was obvious for me to create my company in this place, fo

revive this stary between Saint-Malo and rhum,

vears

| think the day | really fell in love with Saint-Malo was when | met Jacques Larrent, the cellar master of Bielle: | was 20
years old and Jacques was in Saint-Malo for the famous

« Route du Rhum » He crganized a testing session of rhums
aru:l | realized that there was a real complexity and an infinite

way of 1asting as in the wine sector. | think this day s the

nning of the Armateurs de Rhum, because it's the beginning of my passian far rhum.

TRL: Three essential characteristics that define the rum according to your perspective

The know-how of women and men behind the products, the rum terroir, and th

hertage and history behind rhum



TRL: What is the most important contribution you have made in the rum industry?

| think that the most contribution I've made is to revive a forgotten heritage. Indeed, with the Armateurs de Rhum, | have
given life back to an aging rhum celiar in Saint-Malo, as it was donein the XIXth century with the French East India
Company.

TRL: Benefits that the rum industry has given you.

Sharing. I've found this adventure with the love of rhum, and | think I've transmitted it, but | also miet many passionate
persons who shered with ma their experience, their love of good products, and their know-how,

TRL: What's another thing you are passionate about, in addition to rum? Why?

Gastronomy, With a father cook-sommelier and a mother ceilar woman-sommelier, | had the chance to graw upina
family of gastronomy lovers. They shared with metheir knowledge, experience, and passion. This is also the reason why
I've done a cooker formation while | was studying.

TRL: What is your favorite place for drinking rum?

Inside my aging cellar, with the smell of afl the rhums inside the casks

TRL: Favorite drink + Recipe

An ariginal Saint-Malo Spritz. Saint-Mala Spritz I= a revisit of a famous alian aperitivo with French and natural
ingredients, using rhum as an ingredient, instead of neutral spints.

The recipe is really easy

Y of SMS Original

244 of french sparkling wine

' of sparkling water

Full off the ice and a slice of crange or green leman,
TRL: Why is it important to educate the rum consumer?

it 15 like in the wine sector. The first step is to understand curselves well, what do we like or not. The secend step s o

iearn some theones to have a better undersianding and an analytic aspect of the =ensonial tasting,

The last stepis practicing. We need to give ourselves time to learn and to have our own experience to be able to

appraciate the real quality of the products.

TRL: Any tips to train the palate and taste a good premium rum?

There are 3 times in tasting of good premium rum ;

st - tasting justa small drop on the lips

2nd - tasting [ust & small drop In 2 mouth, with a large guantity of saliva
3th —a larger sip that allows you to cover the entire palate,

TRL: How can rum contribute to improving the crisis in some countries?

Rum has a high growth market around the world. Often, sugar cane farming areas are undergeoing a severe crisis. It is
necezsary to defend the work of man and o revalue quality products at the right price,

TRL: Is the commitment to sustainable development the key to success for the permanence of the rum industry in the
world? Why?

Yes, because respect of our environment and our earth is something « nice to have = but something we « haveto». [tis 3
farward march that will never stop.

TRL: Who would like to meet in the rum industry? What would you say to him/her?

I'he founder of La Maison Ferrani, Guillaume Ferronl, because he has extremely inspiring work. He really defends his
region's heritage and he iz passionate about the work of men and women behind aging cellar work,



TRL: What are your next goals in the rum industry?
Growing of the aging cellar with new tastings, always more surprising, between tradition and modernity!
TRL: Plans you have when you leave the rum industry.

| am clearly not ready to leave the world of rum, because ance you're in, it is difficult 1o leave because there are so many

things to discover and learn!

However, if | were to leave the rum industry, | think | would take the opportunity to learn more about my other passion,
gastronomy, and why not try io-bea cook!

TRL: Why is the role of the bartender important in the rum industry?

& bartender has an essential role in the rum industry. He allows the modernization of this spirit and he reveals all rum's
facets! He plays a role in the consumption trends of rum users, and in the demecratization of the vanous rums in terms

of use He = an explorer of new incredible products for his clients!
TRL: What is your advice for new generations in the rum industry?

Rum has a thousand facets to explore, so let's talk about your creativity to launch new products that highlight all the
gualities of this spirit! Don't forget rum heritage, you don't have to deny the past to do innovative producis, it's a strength
you have to refy on.

TRL: How can people learn more about you? Website? Social media page?

https:farmateursderhwm.fr/

https:/www.instagram com/armateursderhumy https-i/www instagram com/saintmalospritz/

httpziwww facebopk com/BhumSaintMalo https:www facebook com/SaintMalaSpritz

https:ffwww linkedin.com/company/armateurs-de-rhum-saint-malo/

Please follow and like ws:
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11 JUIN 2021

Armateurs de rhum, entre tradition et
Innovation

Saint-Malo, cité corsaire ou le rhum fait partie du patrimoine historique. Avec “Armateurs
de rhum”, Mathurin Heude souhaite redonner vie 4 une partie de ce patrimoine malouin
notamment avec la renaissance d'un chai de vieillissement de rhums en fiit. Pour cela, il est
aidé par Jacques Larrent, ancien grand Maitre de Chai des Cognac Martell et actuel maitre

de chai de la Distillerie Bielle a Marie-Galante. Rencontre.

Pouvez-vous vous présenter et nous dire depuis combien de temps étes-vous dans cette

aventure ¥

Mathurin Heude : Je suis Mathurin et jai eu [a chance de grandir au milieu de passionnés de
la gastronomie et du goit ! Mes parents Sommeliers-cavistes et eenologues mont

rapidement transmis deux passions : Lentrepreneuriat et la gastronomie.

Apres un diplome dingénieur alimentaire et un CAP de cuisine, jai pu faire mes classes dans
de grandes multinationales de l'agroalimentaire, dans 'unique but de pouvoir créer ma

propre aventure défendant mes valeurs et ma vision de la gastronomie.

Malouin d'origine, le rhum est au cceur de notre patrimoine depuis le 17éme siécle avec la
Compagnie Malouine des Indes jusqu'a la Route du Rhum contemporaine. Cela fut done une
evidence : Moderniser notre facon de prendre du plaisir a partir de ce superbe spiritueus,

dans le respect de notre patrimoine.

Voila maintenant 1 an que nous nous sommes lanceés dans l'aventure des Armateurs de Rhum
avec la création de 3 gammes de produits. Lobjectif de redonner vie a une partie du

patrimoine malouin via la renaissance d'un chai de vieillissement de rhums en fit!



AB : Combien de références proposez-vous et ol peut-on les trouver ?

MH : Nous proposons actuellement 3 gammes de produits :

Le « Saint Malo Spritz » % , une version haut-de-gamme de I'Apéritivo Italien aux ardmes de
quinquina, dorange amére et de gentiane, qui est a la fois équilibré en sucre en amertume.
Et pour encore plus de fruité et de fraicheur, une variante au pamplemousse et gingembre

est aussi disponible ! (19.90€)

Les « Aperitifs Arranges », crées pour se différencier des typiques « Rhums Arrangeés » en
abaissant le taux de sucre ainsi que le degré alcoolique. Déclinaison en 4 méelanges originaux
et audacieux: Mangue & Citron vert (dans lesprit dun Punch Planteur), Bergamote & Citron

vert (dans l'esprit Ti'Punch), Pamplemousse & Fleur de Houblon et Cafe & Badiane. (21 90€)

Les ¢ Elevages en fiit » : Notre objectif était de redonner vie 4 une partie du patrimoine
rhume de Saint-Malo. Nous avons mis en place nos 10 premiers fits depuis la fin dannée
2020. De nombreuses explorations sont en cours et ont déja donné vie a 3 rhums vieux
martiniquais en Finish 4 mois 4 Saint-Malo extrémement intéressants et uniques (Finish Jack

Daniel's. Cognac et Laphroaig). (19€)

Pour cette aventure, nous sommes trés heureux et fiers d'étre accompagndé par Jacques
Larrent, ancien grand maitre de chai des Cognac Martell et actuel maitre de chai de 1a

Distillerie Biclle & Marie-Galante.

Vous pouvez retrouvez nos produits dans pres de 130 points de vente en France,

majoritairement en Bretagne, dans des caves. épiceries fines, bars et restaurants.



AB : Sans dévoiler vos secrets de fabrication, pouvez-vous nous expliquer comment vous

élaborez vos produits ?

MH : Notre toute jeune entreprise bretonne produit des boissons haut de gamme a partir de
rhum a destination de l'apéritif, réalisées a partir d'ingrédients 100% naturels L et qui sont
fait main 4 5t Malo par notre petite équipe de 5 membres. Nous prétons énormément

dattention a chacune des bouteilles et collons méme nos étiquettes encore & la main !

Nous développons toutes nos recettes avec Yannick Heude et Jacques Larrent, nos maitres

de chai et sommeliers avec plus de 40ans d'expérience chacun.

Pour nos techniques de fabrication, nous travaillons a la fois les décoctions d'épices, les

passages en it et Faction bénéfique des temps de repos.

| A Lt ARMATEURS
FAT M A SANT ALD AT AN A SAINT. MdL D | = DE RHUM =
SaBAIT AN 4 ST L0

oy

- Affnage Tia

-

Afinase Tit de Bourbo
‘_%ﬁ-mﬁ‘ JM g ﬁnfﬁc ! rﬁm’Cﬂm ;
= \ de Jack Daniels

~ O Whdy turké -

SSETOLE DU ROYE= % i E e
T i Nl B G s 1 i i

i, s = £
¢ ﬂu.ﬁn.ﬂrn'.r,-: 0 s Boutesle nl 00

£

AB : D'oil viennent vos matiéres premiéres ?

MH : Notre sourcing, a 100% dingrédients naturels se fait en Bretagne au maximum et 4
minima en France. Nous aimons énormément les rhums pur jus francais, comme ceux de

Maric-Galante, pour leurs puissances aromatiques et leurs fraicheurs,

AB: D'ou viennent vos matiéres premiéres ?

MH : Notre sourcing, 4 100% d'ingrédients naturels se fait en Bretagne au maximum et a
minima en France, Nous aimons énormément les rhums pur jus francais, comme ceux de

Marie-Galante, pour leurs puissances aromatiques et leurs fraicheurs.

AB: Quelle est votre référence phare ¥

MH : Malgré notre jeunesse, nos deux références phares sont le Saint-Malo Spritz « Original
# grace a sa naturalite, la qualité de ses matieres premiéres et son ¢légance de dégustation,
ainsi que notre rhum vieux finition en fiit de Laphroaig qui est a la fois tourbé et gourmand

avec une pointe iodée,



AB : Quel regard portez-vous sur le marché du rhum ?

MH : Le marché du rhum continue d'accélérer sa croissance et a encore un trés bel avenir
devant lui ! En effet, Teffervescence actuelle concernant la création de nouveaux produits et
la multiplication de nouveaux arrivants permet au marché de se premiumiser en tirant vers

le haut tous les acteurs pour le plus grand bonheur des consommateurs.

Une modernisation et la eréation de nouvelles cuvées est encore possible tout en respectant
malgre tout notre patrimeine Francais qui est extrémement riche. C'est par exemple pour
cela que nous redonnons vie aujourdhui au travail du chai et T'élevage de rhums en fiit 4

Saint-Malo.

Le segment des arrangés est maintenant trés occupé, voir saturé, et il devra évoluer pour se
réinventer et continuer de séduire les consommateurs. Nous devens écouter leurs nouvelles
attentes qui sorientent de plus ne plus vers des produits moins sucrés et plus doux en

alcool,
AB : Des projets en préparation ?

MH : Nous développons aujourd’hui de nouvelles gammes au sein de notre chai de
vieillissement. Lobjectif est de continuer notre exploration gustative et proposer a nos

clients professionnels et particuliers des degustations



16 JANVIER 2022

Les Armateurs de Rhum devoilent un
single cask

Armateurs de Rhum, cet embouteilleur indépendant malouin dévoile un Single Cask en

provenance de Marie-Galante,

Ce rhum de pur jus de canne a été réduit a 45,5%, puis a reposé 13 mois en fit de chéne

frangais de 200L (petits grains) a Saint-Malo.

Les Armateurs du Rhum - Single Cask



9 DECEMBRE 2022

Armateurs de Rhum presente sa
collection Transatlantique avec la
distillerie Bielle

Nouvelle collection pour les Armateurs de Bhum en partenariat avec la distillerie Bielle,

- "..
LE RELNA 5
AbaBRE)

Deux nouvelles cuvées qui vécurent trois vieillissements successifs : le premier est tropical
au sein de la distillerie Bielle, le second est dynamique (les fiits sont ramenés a la voile 4 bord
de la goélette Avontuur, le vovage dure 3 mois) et le troisieme est continental, un

vietllissement de 6 mois, dans le chai des Armateurs de Rhum a Saint-Malo.

I en résulte un ambré et un vieux de 4 ans, tous deux en édition limitée.



8 JUIN 2023

Les Armateurs de rhum inventent un
nouveau type de rhum

Des rhums qui ont passé un an sous l'eau, additionné d'une mystéricuse “matiére

organique” vont étre dévoilés samedi...

il - 3 ER a

o a4 g s -

Clest un rhum d'un nouveau genre que vont sortir le 10 juin prochain les affineurs malouins
des Armateurs de rhum. Il sagit d'un agricole martiniquais, assemblage de jus ayant vieilli
entre 3 et 4 ans, puis ayvant fait l'objet d'un finish dans des anciens flts de Coteaux de
I'Aubance, un vin blanc moelleux du Val-de-Loire. Et 14 vous vous dites sirement, “d'accord
ce finish n'est pas commun, mais de quoi grimper au cocotier, ou sur les remparts de Saint-

Malo” Mais ce n'est pas sa seule excentricite.




Apres avoir subi un premier vieillissement tropical, il a subi un vieillissement continental. La
encore, rien d'extravagant. Sauf que ce dernier s'est fait... sous la mer. Les Armateurs de
rhum l'ont en effet immerge dans la baie de Saint-Malo (a 15 meétres sous la mer) pendant |
an ! "Saint-Malo est l'endroit d' Europe od il y a les plus grandes marées, avec un différentiel

de 14 métres entre la marée haute et la marce basse, expligque Mathurin Heude. Le fondateur

des Armateurs de rhum.

Donc les matiéres organiques qui s’y trouvent sont remises en suspension quatre fois par
jour” Attendez les quoi ¥ Oui vous avez bien lu. on a rajouté des "matiéres organiques” dans
ce rhum sous-marin. Quoi exactement ? Cest un secret, on sait juste qu'elles sont
comestibles, puisgu'elles ne seront pas filtrées avant la commercialisation. "Nous voulons
inventer une nouvelle fagon de faire vieillir le rhum, un peu a la maniére de la maturation sur
lies du champagne”, confie Mathurin Heude. En tout cas. une dégustation est prévue ce 10
juin oi l'on pourra comparer le rhum immerge avec le méme, mais qui est resté a terre et qui

n'a pas connu d'ajout de matiéres organiques.

PV houteille immergée (400 bouteilles) : 69€

PVC coffret 2 bouteilles déqustation comparative immergé,” non immergé (200 coffrets) : 138€

armateursderhumm fr
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1~ Baigné dans le vin
grace a des parents ca
vistes, Mathurin Heude
met aujourd’hui son
savoir-faire au profit
des spiritueux.

2-5 — Avec I'expertise
de son pére Yannick,
ancien cuisinier et
caviste a Saint-Malo
depuis 20 ans, Mathu-
rin Heude godte les
rhums en cours de
vieillissement.

48 - Bretons en Cuising

« C'est notre patrimoine
quand mén hum
3 Saint-Malo 1 »

FLEVEURS DE RHUM

Renouant avec la tradition malouine du rhum, Mathurin et Yannick
Heude ont lancé la gamme Armateurs de rhum pour laguelle

ils sélectionnent, assemblent et font vieillir & Sa’ir‘leabq

des alcools venus des iles,

« Evidemment, nous n’avons pas le savoir-
faire et la légitimité de la distillation du
rhum chez nous & Saint-Malo et en métropole
de fagon générale. On ne voit donc pas Iinté-
rét d’importer de la mélasse déshydratée
pour faire durhum... Par contre, nous avons

une refcﬂe expertise & faire valoir en tant que
sélectionneur, assemblewr et <« vieillisseur »
derbum... Et c'est notre patrimoine le rhum
quand méme & Saint-Malo ! » Yannick
F: Maj!u}nn Heude perpétuent, en famille,

tradition du rhum dans la cité corsaire.

_a



«Le rhum arrive & Saint-Malo au x1x*
siecle, avec la branche malouine de la
Compagnie des Indes orientales. Cest donc
Un patrimoine a faire revivre, » Propriétaire
delacave intra-muros de I’abbaye Saint-Jean,
Yannick Heude ne cache pas son plaisir de
se lancer aujourd’hui dans cette nouvelle
venture avec son fils Mathurin. « J'ai été
;??:IMeur Pendant 20 ans, caviste depuis
o 25 :t ;Iourquoz,pas maitre de chai
el ar?:is']» C,af cest bel et l.>icn dans
= Ftl‘rEanr ¢la perlpl}éne de Saint-Malo,

une trentaine de faes différents,

ue se
?hum trouve le trésor des Armateurs de

CUISINIERS DU RHUM

Cette nouvelle aventure du rhum a Saint-
Malo débute en juillet 2020 lorsque Mathu-
rin Heude, alors ingénieur agro dans une
grande entreprise, décide de metere son
« patrimoine gustatif » au service du
rhum. « Avec des parents restaurateurs et
cavistes, on passe son temps & gotlter, & com-
parer, a exercer son palais. ['avais envie
de poursuivre dans cette voie, tout en
m’inscrivant dans le patrimoine ma-
louin. » L'idée est donc de se servir de la
palette aromatique complexe des rthums
pour... cuisiner, réaliser des assemblages et
faire vieillir.

3 - Les Armateurs de
rhum jouent notam
ment sur le vieillisse-
ment des rhums dans
différents fots

4 - En provenance de
Marie-Galante, cette
cuvée single cask n'a
subi aucune trans-
formation lors de sa
mise en fat, avant de
vieillir un an sous bois
malouin

6~ La cuvée Transat
lantique, transportée
a la voile de Marie-Ga
lante a Saint-Malo, est
élaborée en partena-
riat avec la distillerie
Bielle

Bretons en Cuisine - 49



1 - Avec les trois
cuvées Assemblage
(3 gauche) et les rhums
elevés en fits a Saint-
Malo, la gamme Arma-
teurs de rhum compte
déja dix références,

2-3 — Avant de faire
vieillir les rhums en
fat, Yannick et Mathu-
rin Heude conservent
quelgues échantillons
de rhums sortis des
distilleries.

50 - Bretons en Cuisine

RHUMS AGRICOLES PUR JUS DE CANNE

« Nous nous concentrons aujourd hui sur
les rhums frangais, en trés grande majorité
agricoles et pur jus de canne. On perd
le caramélisé de la mélasse, mais on gagne
en fraicheur avec le fus de canne. » Pour
dérerminer les thums & assembler et faire
vieillir, les Heude s’ inspirent de la route prise
par la Compagnie des Indes — « une route
africaine pour l'océan Indien et une route
Atlantigue » — ct privilégient les rhums de
Martinique, Guadeloupe, avec notamment
Marie-Galante ol les coupes sont réalisées a
la main, et de la Réunion. Yannick et Mathu-
rin choisissent les thums qui leur semblent
les plus appropriés avant de les faire venir
pour les travailler. « Nous avons par exemple
des rhums qui ont déja vieilli trois ans aux
Antilles et que Uon va refaire vieillir chez
nous six mois dans d’autres fiits, ancienne-
ment de sherry, de chenin, de calvados,
de whisky tourbé, etc. On appelie ¢a des

finish », explique Yannick Heude en plon-
geant sa pipette de chai dans un fat ayant
contenu un whisky tourbé. « Au nez, nous
avons la tourbe, le whisky... mais, en bouche
au final, c’est toujours le rhum qui gagne ! »
Les Armateurs de rhum proposent aussi leur
100 %6 malouin, un rhum blanc des Antilles
qu'ils font vieillir treize mois dans un fic
neuf frangais. Et puis, en partenariat avec la
distillerie Bielle de Marie-Galante, « nous
sélectionnons des flits la-bas que l'on trans-
porte ensuite par goélette & voile. » Les
rhums, ambrés et vieux, bénéficient ainsi
d'un triple vieillissemenc: tropical, mari-
time, avec 3 mois de traversée, et continental
Une fois assemblés et vieillis 2 Sainc-Malo,
les spiritueux des Armateurs de rhums re-
joignent les épiceries spécialisées et les ca-
vistes dans des boureilles aux étiquettes joli-
ment dessinées. « On pa mémejusqu?‘

proposer des flits miniatures pour les ca-
vistes ! s






STYLE SPIRITUEUX

QUAND LE RHUM VOYAGE EN GOELETTE
MATHURIN HEUDE, ARMATEURS DE RHUM

«Le monde des spiritueux est trés codifié, mais il faut aussi
alimentaire mais j'avais envie de créer mon entreprise. J'ai dé-
lerie Bielle, a Marie-Galante. J'ai imaginé redonner vie 8 un
patrimoine oublié en me basant sur 'histoire de la Compagnie
malouine des Indes et 'elevage du rhum en fits & Saint-Malo.
Jai commence avec une trentaine de fots: fin 2024, on dépas-
Marie-Galante, puis trois mois dans la soute d'une goélette a

et une gamme de rhums avec des affinages en fits de whisky,
cognac ou calvados, pour montrer I'influence de 'élevage. »

«Je redonne vie a un patrimoine oubli€ en
me basant sur I’histoire de la Compagnie

malouine des Indes et I’élevage du rhum
en flits a Saint-Malo.» Mathurin Heude

WHISKYS ECOSSAIS

de 650 litres, Nez fruité, touche
exotique, cacao, fruits secs, pot-
poulrri, bouche ample, harmonieu
9490 €

16,5 - Aberfeldy

Highland single malt scotch whisky
15 ans d’age. Vieilli en fats de cadil-
lac. Nez de fruits blancs, de toffee,
touche florale, bouche ronde,
onctueuse, finale épicée. 62 €.

laisser faire les jeunes. J'ai grandi a Saint-Malo, je suis ingénieur

couvert le rhum avec Jacques Larrent, maitre de chai de la distil-

sera 1a centaine. Je fais une cuvée avec un rhum élevé trois ans a

voile durant le voyage jusau'ici, et enfin dans notre chai. On fait
du classigue et on innove. On a une gamme d'apéritifs arrangés

18 - Orcines

(Voir portrait de Prerre Tissandier)
Islay single malt scotch whisky
Bunnahabhain 16 ans. (La marque
de single casks de The Whisky
Lodge.) Riche, notes de fruits
confits, toffee, boisé pating, trés
onctueux et long. 197 €.

17 - Aberlour
Speyside single malt scotch whisky

Maturation en fits de bourbon et de

sherry. Nez expressif, riche, fruité,
bouche opulente, fruits secs, cacao,
cachou, trés onctueuse, finale
savoureuse, persistante. 120 €.

16 - Balvenie

Speyside single malt scatch whisky
Double Wood 12 ans. Elevage en
fiits de bourbon et finish en fits de
sherry. Un whisky harmonieux et
dense aux notes de confiserie, de
fruits secs et d'épices. 67,50 £.

16,5 - Benriach
Speyside single malt scotch whisky
Malting Season. Elaboré & partir
de l'orge malté de la distillerie.

Un single malt au nez délicat

de fruits secs, de confiserie, fruité
a l'aération, bouche suave, toastee,
touche de malt. 8750 €.

g

17,5 - Craigellachie
Speyside single malt scofely Whisk
17 ans d'age. Nez expressif mm'
confiserie, touche véggtale, Maltge
bouche tonique, épicée, toastée Rn
volume, finale persistante 129¢

15,5/16 - Glen Moray

Speyside sinale malt scolch yh I5ky
Phoenix Rising. Vieillissement ¢y
charred oak barrels (fits de chine
carbonisés). Nez frais, boisé gls.
gant, bouche riche, onctueuse, note
amére, finale bien épicée 47 ¢

16,5/17 - Glenfiddich

Single malt scotch whisky

Small Batch 18 ans. Vielllissement
en fots de sherry oloroso et de
bourbon. Nez de fruits compotes,
confiserie, bouche dense, élégante,

99¢€. L1

17 - Armateurs de Rhum

(Voir portrait de Mathurin Heudle,)
single Cask. Rhum de Marie-
Galante €levé, dans la tradition
malouine, sur le continent. Nez de
brioche chaude, boisé fin, bouche

tendre, délicate, finement épicée.
4990 €,

16,5/17 - Fettercaimn
Highland sin e
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RHUM VIEILLI 21 fond
de l'eau a Saint-Malo

Mille millions de mille sabords ! Comme si le Capitaine Haddock avait laissé
tomber par maladresse sa précieuse bouteille de rhum par-dessus bord, les
Armateurs de Rhum ont immergé leurs spiritueux dans les fonds malouins.

Lors de la 20éme édition de I'lmmersion
des vins, des bouteilles de rhums ont été
plongées & 15 métres de profondeur pen-
dant une année. A l'abri de la lumiére et
maintenues a une température constante,
les flacons ont été conservées de maniére
optimale grace aux marées gui ont remis
en suspension les matigéres organiques
présentes dans les bouteilles.

Limmersion en eaux marines avait deéja fait '
ses preuves sur les vins, révélant toute leur
générosité, leurs tanins, tout en gagnant
en maturité et en rondeur. Les rhums éle-
vés sous la mer promettent une cuvée
exceptionnelle grace a un triple vieillisse-
ment. Ce rhum d'un nouveau genre est un
agricole martiniquais quil a bénéficié d'un
passage tropical de trois ans aux Antilles,



suivi d'un séjour continental de 6 mois dans
le chai des Armateurs pour finir son vieil-
lissement dans la baie de Saint-Malo. Une
innovation qui a permis de développer une
grande rondeur, un caractére sauvage et
une trés belle longueur en bouche. Alors,

on prend un verre ?

armateursderhum. fr
69€ la bouteille de rhum Immergé

en baie de Saint-Malo




¥

Vin
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8 alcools insolites pour se rafraichir cet été

Ala plage comme & la montagne, cette sélection d’alcools
rafraichissants vous accompagnera lors des longues soirées d’été.
De la Bretagne a la Réunion, en passant par la Catalogne, on revoit
et revisite nos classiques, de vraies invitations au voyage.

Par Aimie Blanchard
Publié le 31/07/2023

Le Saint-Malo Spritz Le Saint-Malo Spritz SDP

Uzes - Quentin Le Cléac’h
18 # - Occitanie
Prix:30€

Uzes, 4 Llire comume (sJuze pour le jeu de mors, est une eau-de-vie de vin et
de petite centaurée - plante mythique de la famille des gentianacées, dont
se serait servi e plus illustre des centaures, Chiron, pour soigner son pied
blessé par une fléche. Comme sa grande soeur [a Suze, elle est occitane,
amére et trés aromatigque. La subtile touche de sucre adoueit les jolis
amers. Quentin Le Cléac’h travaille avec patience et de maniére
artisanale des jus fermentés sans sulfite ni produit chimigue. Et il se
fournit en plantes auprés du jardin botanique et médiéval d'Uzes. A
déguster sur glace a Fapéritf, pour s'ouvrir l'appétit sans alourdir son
palais.

Disponible en ligne sur gpicerieleschampions com

Gin distillé avee des Meurs dimmortelle - Melifera
43 - Poirou-Charentes
Prix:45€

Un petit nouveau dans le monde des gins bio haut de gamme avec,
comme crénean, Mmmertelle. Quelle feur évoque mieux les vacances, les
roches, le maquis et les dunes ? Avec des propriétés medicinales anti-

oxydantes avérées, elle a déji conguis le monde des cosmétigues, Voila
guelle passe depuls quelques années les portes de la gastronomie.
Melifera propose denx gammes de gin : I'un frais, sur Pagrome et la fleur,
avec des immortelles planides sur Pile d'0Oléron ; 'autre, plus herbacé et
poivee, aves des notes de myrte, de romarin et de thym, & partic
diimmaortetles de Corse. jérémy Lauilhé, MOF 2023 classe barman. a
imaging un cocktatl salivant et délicieusement rafraichissant : dans un
verre remphi de glagons, mettoe 4 ¢ de gin (Oléron), 3 ¢l de jus de pomelo,
1 clide sirap de miel, puis compléter avec un wnigue.

Disponible en ligne sur meliferq fr



Le Saint-Malo Spritz - Armateurs de Rhum
15 * - Bretagne
Prix:19,90 €

oy ("
- 3 ...._t.

Le Saine-Mplo Spric DR

Sila Route du Rhum part bien de Saint-Malo, la route du spritz 4 base de
rhum, aussi. Jeune maison de rhum indépendante installée 4 Saint-Malo,
Les Armateurs de Rhum se sont lancés dans la course du spritz avec une
version haut de gamme de I'aperitivo italien, le tout avec des ingrédients
naturels. Une recette 4 base de rhum bien siir, d’'orange ameére, de
gentiane, de quinquina et de quinine, avec un colorant naturel rouge
comme les joues d'un Breton au soleil. Versez dans un grand verre ballon
%4 de «SMSw», 2/4 de vin effervescent et % d’eau pétillante ou de tonique.
Vous pouvez opter pour une version encore plus bretonne, en remplacant
le vin par du cidre brut. Yec’hed mat (ou "santé !" en breton) !

Disponible en ligne sur armateursderhum.fr




Rhum arrangé Océanique - Isautier
30 ° - La Réunion
Prix:3650 €

Aller simple pour une plage réunionnaise, aver ce rhum arrangé coco-
vanille de Bourbon de la plus ancienne rhumerie encore en activité. 1 fait
partie de la collection "Fresque de La Réunion”. Le nez apparait trés
exotique, joueur, presque taguin, la gourmandise de la noix de coco et
celle de la vanille se mélent & une pointe saline rafraichissante. On est
transporté sur un transat, le sable entre les orteils et le voisin se
badigeonnant de monoi 4 deux pas. Et pourtant, il ¥ a quelque chose dela
tempéte, qui rappelle la puissance de I'océan Indien. La bouche est douce,
suave, avec une finale saline, tonique et longue, des ondes de
gourmandise dansent sur la langue, Attention, ne vous laissez pas duper,
ce thum arrangé titre 4 30 degrés, bien qu'il se boive comme du petit lait
(de coco).

Disponible en ligne sur lacompogniedurhumt.com

Créme de blé noir Edenn - Cave du Dragon rouge
18 ° - Bretagne
Prix: 24,95 €

{réras de bid o Ediérini - Cave do Dvigan Rouge DR

Une curiosité celte qui fait honneur au diamant noir de la Bretagne, le
sarrasin, ici cultivé en agriculture biologique. Un nez qui évoque la
bigouden qui délaye sa pate 4 galettes. A déguster frais, avec un glacon, sa
texture soyeuse el onctueuse enveloppe la bouche avec une douceur
céréaliére legérement toastée. La créme se marie trés bien en kir au vin
blanc, au cidre ou au chouchen, La Cave du Dragon rouge produit depuis
1960 des chouchens (hydromels) artisanaux. L'occasion de se plonger
dans I'univers celte avec originalite,

Disponible en ligne sur dragonrouge.bzh

Banzai - Mouton noir
14,53 * - Roussillon
Prix:29¢€

Un amer catalan artisanal, pas tout & fait comme les autres. Cest un vin
nature arormatisé a l'orange amére. Avec sa belle vinogité, sa texture
soyeuse, onctueuse et sa sucrosité maitrisée, c'est en effet le motiton noir
artisanal du monde du spritz, signé Cédric Mouton. Un parfait équilibre
entre douceur et profondeur aromatique, avec de la longueur en houche
et le tonus de I'amer. A déguster frais ou en spritz, avec un vin blanc
Mousseux peit sucré et un trait d'eau pétillante. Enfin un spritz avec
lequel on a vraiment envie de manger !

Vermouth rosso Antica Ricetta del Professore
18° - Italie
Prix : 28,60 €

Verrmouth rosso Antioo Riretto del Professone DR

Rien de mieux que l'amertume pour rafraichir son palais et ouvrir son
appétit. Ce vermouth piémontais a tout d’un grand maestre. Au nez, fruits
confits, crange sanguine, la chaleur de notes caféinées et le sérieux des
plantes aromatiques. Dés la premiére gorgée, il tapisse la bouche de
velours, avec classicisme et gravitas, sans pour autant passer pour un
ancien. A déguster sur glace ou en excellente base pour un americano ou
un negroni prermium.

Disponible en ligne sur beccafico.dr

Vodka - Ciroc Red Berry
375 * - Poitou-Charentes
Prix:39.90¢€

O vty cogt by

Framboize, fraise, cassis et grozeille, cette vodka élaborée & partir de
raisins frangais - comume lensemble de la gamme - est une véritable
grenadine pour adulte. Pure, Ia vodka est crémeuse, presque sirupeuse,
une vraie caresse. Mais ¢'est surtout en alcool qu'on Papprécie. Dans un
verre avec beavcoup de glagons, versez 4 ol de vodka, aver un peu de
citron vert, 2 ¢l environ et 8-10 ¢l de tonigque - cermme le Three Cones Hink
Grapefruit par exemple. Enfin, ajoutez une tranche de pamplemousse
pour sucrer lamertume du tonique. La finale est longue et
rafeaichissante, idéale pour une longue soirde d'¢w quelque pew festive.

Disponible en ligne sur whiskhfr
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CAP SUR LU'EVASION

Grain de Sail annonce une nouvelle collaboration avec Armateurs
de Rhum

Por F|g.::'-jm:|u~:is:-|e_c.:-_'r| Dimanches & octobre 2034 & 10459 E

25930 €

L7664 €

-
Mé de P'olliance entre Grain de Sail, piornier du transport mioritime décarboné modere, et L
Armateurs de Rham, moltres du vieidlissement, ce rhum incorme Noverture. Tronsporté 4 bord A e
= b
cu wollisr Grain de Sail |, chague boutedle roconte I'histoire d'une troversée unigue entre les R 149 45 £

e RS T I S
ger dons un voyoge sensofriel ouk notes subtiles de wvanille, caramel, et fruits tropicous y
provenant du vigillizssement dynamique des rivums en bormigues boiz neuf disposées sur le

pont du voilier corgo et soumises oux éléments dont ke soled, 1o pluis et les embruns solés
"Transotlontgue", est un hommage & ko mer, une célébrotion de lo tradibon, et une expensnce

de dégustotion inoublioble. A chague gorgée, prenez ko boms et emborguez dons cette

oventure exceptionnelle gue seuls Grain de Sod et Armateurs de Rhums peuvent vous

propaser. Cest un assembloge de rhums frongais des 2 océans vieillis précloblement en filt

pendant 3 ans puis azsemblés et weilliz & Saint-Maolo que fe mum transport & lo voile sur

Groin de Soil 2, verra son vieillissement occgléré par lo position sur le pont des fits, au rythme

d= navigotion du boteou, durant son retour vers Saint Molo..



Un principe de vieillissement du rhbum innovant et expérimental...

Lo fagon dont les boteoux tronsportoient les marchandises, dont le rhwm, ou 18&me et 19&me
&tait de stocker les marchandises & fond de caole. Ce principe ovart deux vertus principales :
lester le batsau dans =on fonds, et protéger les marchandises des ottoques et autres
achordages...

Cette fois, ke rhum sero positonngé sur ke pont avont de Graoin de Sail 2, donc bien plus =n
hauteur gue dans lo cale. Ceda permet un visillissement plus ropide, ou gré de lo novigotion :
de la gite =ous voile, des maonceuvres de virement, du roulis et des oléos mét2orologigues...

Locéan, meilleure cave de la plangte pour ke rhum ?

Lo socigté Les Armateurs de rhum n'en est pos & son premier coup d'essai pour expErimentsr
I wigillizsement du rhum dons des conditions ingdites. et en lisn avec l'océan : déjb en 2022,
Les Armoteurs ont immerge BO0 boutsilles de rhwm dons ko baie de Saint Malo, pour
expernimenter ke proceszus o dons le méme esprit gue le vin, nous nous intéressons oux effets
du vieillissement dynomigue provoguéd par les morées sur le rhum. Le mouvement des mardes
berce les bouteilles... » confie Mathurin Heude, fondateur des Armoteurs de Rhum.

Dy cé&td de Groin de Sail, Neepdrience de o mer et du tronsport & ko vaoile est devenue uns
“routing” ovec sa flotte de deux batsoux dédiés aux tronsport martime de fret, Gram de Sail 1
et 2 “Cette fois, l= rthum =serg brassd au il des gites d'allure, et des monceuwres 4 lo voile, tout
le long du voyage. Le rhumn, & linténisur des fiis de chéne (neufs ou déport] s=ro en contact
permansnt, sur lo totolite du breuvoge. Mous sommes impatients de le godter & lNomivée &
Soint Molo ! » déclarent les frére Olivier et Joogues Borreau, fondateurs de Grain de Sail. «
Wivement le 29 octobre I* »

*Le 29 octobre sera larrivée de Grain de Sail 2 4 Sant Malo, avec sa cargoison de rhum Les
Armateurs Tronsatlantigue.



T
Actu Bretagne IBe-at-Vilaine © Saint-Malo (o)

Bretagne : ces 700 bouteilles de rhum

dormaient au fond de la mer depuis un an
Ce n'est pas moins de 700 bouteilles de rhum gui ont refait surface ce lundi

19 mai 2025. Elles étaient plongées depuis un an au fond de la mer dans la
baie de Saint-Malo.

Lot diees boulmilles de s, aprés un &n dimmersion. ©49 Le Pays Malouin | b Baton

Par Rédaction Saint-Malo
Publis le 18 mai 2025 & 18h42

&) (& . Ecouter cet article ()

700 bouteilles plongées au fond de la mer refont surface [ Chague année,
FAzsociarion de 'immersion plonge des centaines de bouteilles de
spiritnenuy dans la baie de Saint-Mzlo (Ile-et-Vilaine) afin dobtenir un

développement aromarique différent dune cuvée classique.

Cette année, l'association a fait remonter 2 la surface 700 bouteilles de
rhum vieux pur jus des Antilles frangaises & la surface. Ces bouteilles ont
€té bercées par les courants marins, Cest ce mode de vieillissement

dynamique provoqueé par les marées qui intéresse l'association.



Explorer les possibilités gustatives

« Nous explorons les possibilités gustatives du rhum. Aprés une vingtaine
dexpérimentations sur le vin, puis quatre expérimentations sur le rhum,
nous avons constaté qu'il offre une texture plus riche, une onctuosité
accrue et un profil aromatique distinct », souligne Mathurin Heude, le

président de I'association de I'immersion.

L'année derniére, nos rhums de la Réunion
présentaient des notes grillées plus prononcées,
tandis que la cuvée précédente mettait en avant
des notes florales et végétales. Chaque fil
aromatigue est propre a la cuvée.

Mathurin Heude, le président de Fasseciation de Fimmersion

Dans le méme temps, 900 autres bouteilles de rhum ont &té plongées en

baie de Saint-Malo pour un an d'immersion 4 environ quinze métres de

profondeur.

Un coffret duo de dégustation comgarstive et disponible au priss de 778,80 0€ D40 Le Pays Malooin | B
Baon

S

D pargpetirs. & st v Farmrement Pras-Hierey Jehare o mens = aperatios dimmersion =
Wiésmesion des cuszoms e bake de Saist-Maln. 0 Le Pays Maiouin | M. Baron

Mathurin Heude, président de Fssociation de Momersion ef dirigeant dhmmatewrs de rum 840 Le Pays






Enrégion, lile-et-Vilaine
Dans la baie de Saint-Malo, on fait vieillir le rhum...a15
metres sous lamer

A Saint-Malo (Ille-et-Vilaine), des centaines de bouteilles vieillissent englouties dans un
endroit tenu secret.

Les baweiles oz rhum sont immangés: de prafondeur 0/

Il n'y a pas que des épaves au fond de la baie de Saint-Malo (Tle-et-
Vilaine). On y trouve aussi du bon rhum ! Apres un an de
vieilliszement, oo bouteilles vont étre sorties de 'eau et autant
immergées le 19 mai dans un endroit tenu secret.

Cette opération originale meneée par 'Association de I'immersion des
vins en baie de Saint-Malo, en partenariat avec 'entreprise Armateurs
de Rhum. est devenue au fil du temps une tradition. Voila dé&ja 23 ans
que des passionnés de gastronomie et des sommeliers ont eu cette
idée un peu folle de transformer la mer en cave d'exception.

L'objectif était au départ d'étudier de maniére expérimentale le
vieillissement des vins sous I'ean. Puis de déguster afin de voir les Alireaussi - Egiategia, un vin unique au monde, fermenté sous la mer
différences avec les bouteilles restées sur la terre ferme.

Fort de leur expérience rénssie sur les vins, 'association a decidé de
Les bouteilles subissent I'effet des plus grandes marées d’Europe tester les effets sur le rhum depuis trois ans. Il a fallu pour cela

« A 15 ou 20 métres profondeur, les facteurs environnementaux sont retravailler le produit dans les chais. En fin de compte, le rhum gagne

en effet idéaws : faible lumidre, température, hygrométrie et pression en rondeur et en texture.
constantes », explique Mathurin Heude, fondateur des Armateurs de e . i } , , ,
Rhium et présidant de Fassociation. L'opération d'immersion, assez complexe, nécessite une vingtaine de
personnes, dont des plongeurs. Une partie des bénéfices sera reversés
4 la Société nationale de sauvetage en mer (SINSM).
Newsletter L'essentiel du matin
Ui 1m0r de Faotuaité pour commencer la 5".-;‘-'"":% .
( Siascries tanewstener ) Tostes i roioner lile-et-Vilaine >

* Rennes : deux lycéens condamnés pour avoir piraté Pronote et modifié lewrs
notes du baccalauréat

Sans compter que [es bouteilles subissent Peffot des plus grandes

marées d'Europe, quatre fois par jour. Un mouvement de la mer qui + Rennes - uns femme schizophréne retrouvés morte 3 son domicile,_une
reproduit les méthodes de bitonnage. Enquéte oUVErte pour meurire

« Limmersion confére aux vins une complexité aromatique aceélérée, # Cette infirmiére bretonne a révolutionné la prise en charge des enfants
plus d'onciuosité et de gras pour les blancs, de vivacité et de fraicheur avant leur anesthésie

pour les rouges », résume M. Heude,



0Ou se les procurer 7

Lez bouteilles de rhum fraichement sorties de I'eau sont désormais

dizponibles en ligne sur www.armateursderhum.fr, ainsi que chez des

cavistes partenaires, tels que la Cave de Abbaye Saint-Jean a Saint-Malo
(Intra-Muros) et I'épicerie fine Saint-Yves 4 Dinan. Une bouteille ayant
subi I'immersion est proposée au prix de 89,90 €.

Un coffret duo de dégustation comparative est également disponible an
prix de 179,90 €. Les quantités sont limitées.

| Site internet : armaleursderhum.ir

Personnalisez votre actualité en afjoutant vos villes et médias en favori

avec Mon Actu. @






VIDEO. Des « vendanges maritimes » en baie de
Saint-Malo : 600 bouteilles de rhum remontent a la
surface

Voila plus de vingt ans que cela dure : I'association L'lmmersion a récupére, ce dimanche 11 juin
2023, les bouteilles confiées aux marées, en 2022, dans la baie de Saint-Malo. Et a envoyé 700
nouvelles bouteilles six pieds sous mer.

& Ouest-France
Marie LENGLET

Publi& le 11/06/2023 & 16h56

Aocuel rEtag Sa i
. BLBGH = Sl

https://www.ouest-france.fr/bretagn int-malo-354

remontent-a-la-surface-160543da-cf05-3ab8-b2ea-1c751a65cf7f
Ce dimanche 11 juin 2023, l'association L'lmmersion a procédé a ses désormais
traditionnelles vendanges maritimes. Chaque année, ses bénévoles immergent, en
baie de Saint-Malo, prés d'un millier de bouteilles. Depuis plus de vingt ans que cela
dure, toutes sortes de vins ont fait I'expérience de cette année sous-marine, a bouger
au rythme des marées.

Lire aussi : Saint-Malo. Les 960 bouteilles de vin ont refait surface

En 2022, pour la premiere fois, du rhum a éte immergeé - 'heure du verdict est arrivee.
D'ores et déja, 700 autres bouteilles sorties des Armateurs de rhum de Saint-Malo ont
a leur tour pris le large. .

Saint-Malo Alcool Mer

« Tout va bien, les bouchons de cire sont intacts, il n'y a pas eu de migration... »
Comprenez, pas d'infiliration d'eau de mer dans les bouteilles. Yannick Heude,
president d'honneur de I'association L'lmmersion est soulage : « Il n'y aura pas de
mauvaises surprises a la degustation... »

Ce dimanche 11 juin, au pied de la tour Solidor, a Saint-Malo (llle-et-Vilaine) celui qui
vient de passer la main a Mathurin Heude, son fils, scrute tout de méme d'un ceil expert
les quelque 600 bouteilles que la mer vient de rendre a ces vendangeurs un peu
particuliers.


https://www.ouest-france.fr/bretagne/saint-malo-35400/video-des-vendanges-maritimes-en-baie-de-saint-malo-600-bouteilles-de-rhum-remontent-a-la-surface-160543da-cf05-3ab8-b2ea-1c751a65cf7f
https://www.ouest-france.fr/bretagne/saint-malo-35400/video-des-vendanges-maritimes-en-baie-de-saint-malo-600-bouteilles-de-rhum-remontent-a-la-surface-160543da-cf05-3ab8-b2ea-1c751a65cf7f

Ence moment  Statup Recrutement Industria Investissement
Armateurs de Rhum, une jeune entreprise de Saint-
Malo qui voit loin

Créée en plein confinement en 2020, Armateurs de Rhum vient d'intégrer la pépiniére
d'entreprises le Cap, a Saint-Malo (llle-et-Vilaine). Son fondateur, le Malouin Mathurin Heude, a
travaillé dans de grandes entreprises avant de se lancer a son compte.

@ Ouesl-France

Isabelie LE
Publié ie 07/04/2021 3 18h20

Newsletter Saint-
Malo

Chague meln, eocever
boute Minformiation de Saind-

Mado ef de ses environs
avec Duest-France

Votre e-mail JLELS 3 IR ; . .
- Mathurin Heude. 27 ans. ingénieur en agroalimentaire. est a la barre d'Amateurs de
Rhum. L'entreprise, née en plein confinement au printemps 2020, vient dintégrer la

pépiniére d'entreprises le Cap, & Saint-Malo (llle-2t-Vilaing)

Le Malouin a de qui tenir. Son pére, Yannick Heude, ast a la téte de la cave de
I'Abbaye Saint-Jean et est a l'origine des immersions de vins en baie de Saint-Malo.

w Il soutient notre projet. C'est une valeur ajoutée pour nous car il a quarante ans
d’expérience dans la sommellerie et la gastronomie », sourit Mathurin.

Avant de s lancer, le jeune chef d'enfreprise a travaillé dans de grandes
multinationales comme Unilever ou Danone. « J'ai toujours eu I'envie
d’entreprendre. J'ai grandi dans une famille qui m'a transmis cette passion. »

Un premier produit, le Saint-Malo Spritz a &té mis sur le marché en juin. La boisson
dont « I'esprit est le méme que la liqueur italienne » est fabriquée avec des ardmes
naturels et du rhum de Marie-Galante.

Des apéritifs arrangés a base de rhum

Une seconde gamme a été développée. Elle est composés de rhums vigillis dans des
fits de chéne & whisky ou a cognac. « Nous réalisons un vrai travail de maitre de
chai. Nous avons sélectionné des rhums vieux qui sont affinés a Saint-Malo.
Nous réalisons aussi des assemblages. »

Enfin, la société a cree des apéritifs arrangés, peu sucrés et dont la teneur en alcool
est comprise entre 15 et 257, Les alliances sont originales : café et badiane ou
bergamote et citron vert.

Malgré la fermeture das cafés et restaurants qui prive I'entreprise de la moitié de ses
clients, Armateurs de Rhum dégage déja des bénéfices. Une embauche est prévue en
septembre. Environ 1 500 bouteilles sortent chaque mois de I'atelier. La production est
artisanale, jusgu'au collage des étiqueties. « Une centaine de points de vente a
Paris et dans le Grand Ouest nous font confiance », indique Mathurin Heude.



Route du Rhum. Des lycéens se défient sur I’'accord
mets et rhum

Les armateurs de Rhum ont organisé un concours, ce lundi 31 octobre 2022, a la Chambre de
commerce et d'industrie (CCl) de Saint-Malo (llle-et-Vilaine). Il réeunissait des eléves de |ycees
hételiers qui participaient a des epreuves de culture genérale, de degustation a I'aveugle et de
création de cocktail.

@ Ouest-France

Ouest-France

Publie ie 01111/2022 2 0Th36

C'est la seconde fois que les Armateurs de Rhum de Saint-Mala (llle-et-Vilaing) ont

organisé leur concours, Aprés une premigre edition dinardo-dinardaises l'année

OK demiérs, Mathurin Heude, le fondateur de l'entreprise, en a fait un événement national.

Six bindmes d'éleves issus de lycees hoteliers de Bordeaux, Grenoble, Saint-Nazaire

et Pointe-a-Pitre ont &té sélectionnés pour la finale nationale qui a eu lieu ce lundi 31
octobre 2022 en pleine Route du Rhum.

Les concurrents passaient une épreuve de culture générale, de dégustation a 'aveugle
et devaient, pour finir, travailler I'accord mets et rhum, en quinze minutes, devant le
jury, avec deux produits incontournables : le Saint-Malo Spritz et la coquille Saint-
Jacques.

« Mettre en lumiére les jeunes passionnés »

Les jeunes participants étaient issus de la mention complémentaire employé barman et
BTS management en hotellerie-restauration. « Il y a beaucoup de concours pour les
professionnels experimentes et finalement peu pour les jeunes talents. L'idee
etait de les mettre en avant autour du rhum, produit emblematique de la region
malouine. C'est aussi I'occasion de faire se rencontrer des jeunes passionnés et
des professionnels de la gastronomie », insiste Mathurin Heude, le jeune fondateur
de I'entreprise les Armateurs de Rhum. Car le jury présent autour de la table &tait
prestigieux avec notamment Philippe Faure-Brac, meilleur sommelier du monde en
1992 Le lauréat, le lycée hatelier de Saint-Nazaire, a gagné un voyage a Marie-
Galante pour visiter des distilleries de rhum.



Cette jeune entreprise fait vieillir le rhum des
Antilles a Saint-Malo

Neée en 2020, en plein confinement, Armateurs de rhum a des ambitions a I'export. Elle profitera
de la prochaine Route du Rhum pour se faire connaitre, elle qui est basée a Saint-Malo (llle-et-

Vilaine).
@ Cuest-France
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Mathiurin Heude envisage de doubler ie nombre de fills pour faire weidlir la rhum. | DUEST-FRANCE

Cuast-France

-mail LA
Fondateur d' Armateurs de rhum, Mathurin Heude a la téte sur les épaules. 5'll a de

I'ambition pour 'entreprise qu'll a crége, « continuer & croitre et doubler le chiffre

d'affaires », il ne veut rien céder « sur la gualité et 'aspect humain. Je veux que
les jeunes talents qui travaillent ici continuent d s'éclater »

La societée emploie six personnes, salaries et alternants, a proportion 2gale. Elle a
emmenage dans de nouveaux locaux fin janvier 2022, non loin de la pepiniére
d'entreprises Le Cap ou elle est née. La capacite de I'atelier a triplé et les bureaux sont
passés a la taille supérieure.

« Redonner vie au patrimoine malouin »

Armateurs de rhum commercialise trois familles de produits avec I'objectif de «
redonner vie au patrimoine malouin, en élevant des rhums en fiits, a I'image de
ce qui se faisait au XIX® siecle ».

Des rhums jeunes en provenance des Antilles vieillissent, entre un a trois ans, dans
des tonneaux neufs a Saint-Male (llle-et-Vilaine). Le processus est moins rapide que

sous les tropigques, pour des raisons de temperature et d'hygrometrie. Mais, en
allongeant la conservation en fit, « nous obtenons des choses différentes et assez
élégantes ».



Une seconde gamme, les « finish », est constituée de rhums vieux, gardes entre
quatre a six mois dans des futs ayant deja accueilli d'autres alcools comme des
whiskies tourbes ecossais, du cognac ou du bourbon ameéricain. « Des aromes sont
relargues naturellement. Cela donne des dégustations super intéressantes. »

La societé ne travaille que des rhums agricoles, produits par fermentation et distillation
du jus de la canne a sucre, « representatifs du savoir-faire francais ».

Pamplemousse et gingembre pour I'apéro

En dehors des rhums, I'entreprise a crée un aperitif baptisé le Saint-Malo Spritz. Un
nouveau parfum vient de sortir - pamplemousse et gingembre. Ce concurrent du
celébre cocktail italien est commercialisé dans 350 points de vente du Grand Ouest et
dans de grandes villes en France. A 70 % dans des caves et épiceries fines et a 30 %
dans les bars-restaurants.

Enfin, Armateurs de rhum fabrique des apéritifs arrangés dans I'esprit des rhums
arranges, en version meins sucrée et moins alcoolisée.

2022, annee de Route du Rhum

Avec le depart de la Route du Rhum, 2022 sera une annee charniere pour la jeune
entreprise. « Si nous avons la possibilité d'avoir un stand au village de la course,
ce sera top. Nous avons fait les démarches pour cela. » A défaut, « nous
proposerons des animations »_

L'entreprise a lancé la seconde édition d'un concours entre lycées hoteliers. « Nous

espérons une guarantaine d'inscrits. » La finale devrait se dérouler lors de la
premiere semaine du village de la route du Rhum avec des epreuves en direct :
degustations a I'aveugle, accords mets/rhum. .

Armateurs de rhum va accroitre ses capacites de production et compte se developper
au Bénélux et en Allemagne. Pour sa seconde année d'exploitation, elle a realizé un
chiffre d'affaires de 350 000 €.



Accusil * Bretsgne * Saint-Mzlo

En baie de Saint-Malo, du rhum vieillit au fond
de I'eau

Dimanche 2 juin 2024, 800 bouteilles de rhum ont été plongées a 15 méitres de
profondeur. Une cave naturelle qui permet a I'alcool de prendre de la bouteille et de se
bonifier, selon les initiateurs de 'opération.

@ Cuest-France
Fubfié ke 05/06/2024 3 09h05
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& immergées et autant remoniées & Ia surface. | JUEST-FRANG

B0 bourteilles de rhum ont et

Malo et de ses envirans
avec Duest-France

OK C'est a l'occasion de la 212 eédition de limmersion des vins en baie de Saint-Malo,
dimanche 2 juin 2024, que 'association qui gére 'événement a pu émerger pour la

seconde fois des bouteilles qui sommeillaient au fond de l'eau

600 bouteilles de rhum ont éte immergees et autant remontees a la surface.

Une methode de vieillissement de rhums en bouteilles sous les fonds marins qui a éte

mise au point aprés vingt ans d'expérience sur les vins.

w Il y a de trés nettes difféerences sur les degustations comparatives de vin :
conservation de la fraicheur et de la générosité, des tanins, mais gain en maturité
et rondeur », indiquent les organisateurs. L'alcool est a consommer avec modération.

Saint-Malo
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Accusil * Bretagne * Sant-Malo

Saint-Malo. Du rhum embarqué a bord du Grain
de Sail Il

En transportant du rhum sur le pont pour accélérer son vieillissement, le Grain de Sail Il
renoue avec le transport a la voile des XVllle et XIXe siécles.

@& Cuest-France
Publié fe 08/10/2024 & 17h52
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C’est une nouvelle collaboration, entre les fréres Olivier et Jacques Barreau, fondateurs
de Grain de Sail, et les Armateurs de rhum, qui s'écrit & bord du voilier Grain de Sail 1.

Pas de café ni de chocolat ou vins fins cette fois, mais du rhum, « sous forme
expérimentale », expliquent les Armateurs dans un communiqué. Les fits voyageront
sur le pont du navire, « soumis a la navigation et aux éléments dont le soleil, la
pluie et les embruns salés » durant leur retour a Saint-Malo. La navigation devrait
favoriser le vieillissement accélére des rhums ainsi embarqués.

« Les effets du vieillissement dynamique »

La société les Armateurs de rhum n’en est pas a son premier coup d'essai pour
expéerimenter le vieillissement de la boisson dans des conditions inédites, en lien avec
l'océan. Déja en 2022, ils avaient immergé 800 bouteilles dans la baie de Saint-Malo,

pour expérimenter le processus. « Dans le méme esprit que le vin, nous nous
intéressons aux effets du vieillissement dynamique provoqué par les marées sur
le rhum. Le mouvement des marées berce les bouteilles », expliquait Mathurin
Heude, fondateur des Armateurs de rhum.

Du cété de Grain de Sail, 'expérience de la mer et du transport a la voile est devenue
« une routine », avec sa flotte de deux bateaux dédiés au transport maritime de fret,
Grain de Sail | et fl.

Les amoureux des navires a voile pourront apprécier le retour a Saint-Malo du Grain de
Sail [, mardi 29 octobre, avec sa cargaison de rhum, qui, aprés aveir été assemblg,
poursuivra son vieillissement a Saint-Malo.

Saint-Malo Transport maritime Transports
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De New York a Saint-Malo, le rhum vieillit grace
aux vagues et au vent

Pendant cinquante jours, entre New York et Saint-Malo, six fUts de rhum ont été balancés
au gré des vagues sur le voilier Grain de Sail ll. Une initiative mise en place par les
entreprises les Armateurs de Rhum et Grain de Sail pour favoriser le vieillissement du
spiritueux.
@ Cuest-France

Janice BOHUCN

Fublié le 29/10/2024 & 20h36
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OK C'est une premiére au XXI® siécle. Six fils de rhum - de 225 litres chacun - viennent
de passer cinquante jours en mer, embarqués sur le pont du veilier Grain de Sail Il w A
leur arrivée, dimanche 20 octobre, ¢a se voyait qu'ils avaient é1é arrosés »,
plaisante Mathurin Heude, fondateur des Armateurs de Rhum.

Il y a six mois, cette entreprise malouine a noué une collaboration avec Grain de Sail,
chocolatier et torréfacteur 8 Morlaix (Finistére). Mais aussi précurseur du transport bas
carbone dans le secteur maritime. Leur pari ? Accélérer le vieilllissement du rhum, en

I'embarquant sur le pont d'un voilier. « Nous avions déja fait voyager du rhum sur
les ponts, mais c'était uniquement pour le rapatrier et dans des quantités
moindres », précise Mathurin Heude. Habituellement, le rhum est transporté dans les
cales des bateaux.

Développer les ardmes

Pour ce premier voyage test — un aller-retour entre Saint-Malo et New York —, les deux
entreprises ont choisi un rhum viewx de trois ans et a la croisée de trois terrodrs des Antilles
francaizes et de la Féunion Les fists en boiz Etaient, eux, nouveanx pour permettre un meillens

impact sur le spirituenx pendant la tranzatlantique.

Lire aussi : EEPORTAGE. « C'est de bonheur » © depuis Saint-IMalo, Grain de Sail IT a mis les

voiles vers New York




Un intérét historique

Clutre 'intérét gustatif, cette méthode renoue avec les « vraies transatlantiques » du
XVII= et XIX® siecles, traversées pendant lesquelles le rhum était expedié en Europe.
« On redonne vie a la compagnie malouine des Indes », ajoute Mathurin Heude,
des Amateurs de Rhum.

Ailleurs sur le web Contenus Sponsodisés
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Cammefour Energies

par Taboola

Et le résultat est « encourageant », selon les professionnels. Cuelque 2 200 bouteilles,
numérotées, sont en vente_ A 'avenir. Grain de Sail espére pouvoir embarquer vingt-
quatre fiuts, « a I'horizon 2026, peut-étre » et pouvoir commercialiser ce rhum dans
les grandes et moyennes surfaces.

Saint-Malo Mew York Route du Rhum Alcool Morlaix Arisanal >
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Reprise des gins Malouin’s, nouveau
«.  batiment... Armateurs de rhum
franchit un cap pour ses cing ans

L'entreprise Armateurs de rhum, ancrée a Saini-Malo (llle-et-Vilaine), s'appréte a écrire
un nouveau chapitre de son histoire. Elle ambitionne de devenir une référence dans le
domaine des spiritueux bretons en France.

& Cuest-France
izabelie LE

Modie le 140372025 3 D8R35
Publig le 140032025 3 0ThiS

-.-I _ 53 L - : ] | - .' . H]H
Abonnez-vous . y. i ™G .i '.,-1-. ::!IL" |J|[|.':}'|ii:-"|.1'l|||'ll.|""
- R [ Slaks
Newsletter Saint-
Malo

Chagus matin, recevszr
toute Minformation de
Saint-Malo et de =25
enwirons avec Cuest-
France

Votre e-mal m

Connu pour ses rhums vieillis dans des flifs de cognac ou de Porto et son
spritz malouin, 'enfreprise Armateurs de rhum a reprig, l2 1% mars 2025, la
margue Malouins, fondée par Charlotte et Thomas Jourdan, a Sainf-Malo
(Hie-at-Vilaine).

Partis pour de nouvelles aventures professionnelles, ces derniers avaient
lancé, en 2019, une gamme de gins bretons, avec aide de Lenaick Lemaitre,
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900 bouteilles de rhum
france ont été immergées en

baie de Saint-Malo %

Les bouteilles de rhum ont vigilli en baie de Saint-Malo. © @Armateurs de Rhum

Pour la troisieme année consécutive, les Armateurs de Rhum ont réitéré 'expérience du
vieillissement sous-marin en partenariat avec I'Association de I'immersion des Vins en Baie
de Saint-Malo (Ille-et-Vilaine).

Lundi 19 mai 2025, pour la troisiéme année consecutive, I'entreprise malouine Armateurs de Rhum a
renouvelé son opération de vieillissement sous-marin en partenariat avec I'Association de |'immersion

des vins en baie de Saint-Malo (Ille-et-Vilaine).

Ce sont 700 bouteilles de rhum qui ont été sorties de I'eau et 900 qui ont été remises en immersion
pour 2026, Les bouteilles sont vendues 89,90 €,

Les organisateurs reversent une partie des bénéfices de cette opération a la SNSM (Société nationale
de sauvetage en mer), « afin de soutenir les sauveteurs en mer qui veillent quotidiennement
sur les cotes bretonnes. » Cette annee, 800 € leur seront reversés.

QOuest-France

Retrouvez d'autres actus sur la commune de :

Saint-Malo
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Actu Bretagne lile-et-Vilaine Saint-Malo

600 bouteilles de rhum au fond de I'eau a
Saint-Malo : "La mer, une cave idéale"

Aprées un an au fond de la Manche, dans la baie de Saint-Malo, des centaines
de bouteilles de rhum ont été remontées a la surface le week-end dernier.

je e a2
E'E' '-d i~y

Louverlure du contanaur aprés emersion pendant un an dans la baie de Saint-Malo, un savouraux momenl SLe Pays Maloun [
Matthieu Baron

Par Rédaction Saint-Malo
Publié le 13 Juin 23 4 10:02

Pour accelérer le vieillissement du vin, Yannick Heude, président de

I'Association de 'Tmmersion, a eu I'idée, il v a 20 ans, d'observer les effets

d'une cave sous-marine sur ce breuvage.

A plus de 10 métres de profondeur

Lui et ses complices ont ainsi décidé de plonger des centaines de
bouteilles chaque année en baie de Saint-Malo (Ille-et-Vilaine), a plus de
10 metres de profondeur, pour les soumettre au brassage de la maree qui

intervient deux fois par jour.



La mer ? Une cave ideale

La pression et la température constantes feraient de la mer une cave
idéale. Au fil des ans, des vignerons d’horizons viticoles divers, se sont
prétés au jeu : « Les Fiefs Vendéens, le Médoc, la Bourgogne, 'Anjou, la
Champagne, le Vouvray, la Vallée du Rhone, le Sud-Ouest, le Languedoc-
Roussillon... » listent les membres de 'association.

La plupart des bouteilles qui sortent de I'eau sont mises en vente chez des

cavistes parfenaires a4 un prix majore.

Aprés le vin, le rhum

L'an dernier, c'est Mathurin Heude, le fils de Yannick Heude et dirigeant-

fondateur de l'entreprise locale Armateurs de Rhum qui s'est essayé a

I'immersion avec 600 bouteilles de rhum des Antilles francaises, peu
filtrees et vieillies dans un fiit de Coteaux de 'Aubance du domaine de
Bablut.

La vie sous-manna sé reveale au momeant douvrr le conlensur. o par exemple aved ce gul Sapparents 3 une

gatathea. SLe Pays Malouwm [ Matthieu Baron

Un an plus tard donc, ce dimanche 11 juin 2023, toutes ces bouteilles ont

été remontées 4 la surface pour regagner la terre ferme.



Armateurs de Rhum, la petite boite qui
grandit vite a Saint-Malo

Creee il y a seulement deux ans, la societe Les Armateurs de Rhum grandit
vite. Pour l'aider dans sa croissance, Saint-Malo Agglo lui a cede un nouveau
terrain zone Atalante.

Mathurin Heuds, dirigeant d'Armateurs de Rhum. @Archive Le Pays Malouin f MB | Janvier 2022

Par Samuel Sauneuf
Publie le 26 Sep 22 a 11:39

Volr mon sctu ¥ Suivra La Pays Malouin

C'est la petite entreprise qui monte a Saint-Malo. Créee en pleine crise

LI

sanitaire, au début de I'été 2020, la société « Les Armateurs de Rhum »

distribue, deux ans plus tard, ses produits dans plus de 500 points de

vente, et notamment dans les plus grandes villes francaises.

Le fameux Saint-Malo Spritz

Spécialisée dans la sélection, I'assemblage et le vieillissement de rhums
en fiit, c'est elle qui est également derriere 'apéritif breton au rhum de

Marie-Galante, le fameux Saint-Malo Sprite.




Actu Bretagne llie-et-Vilaine Saint-Malo

Entreprise : Armateurs de Rhum fait
rayonner Saint-Malo en France et en
Europe

Depuis que Mathurin Heude a créé Armateurs de Rhum en 2020 lors du
premier confinement, rien n'arréte la dynamique de sa petite entreprise
malouine.

Mathurin Heude, dirigean! dArmateurs de Rhum. L'entreprise malouine créatrice de rhums emplote désormais six salariés. SlLe

Pays Maloun

Par Redaction Saint-Malo
Publie le 25 Jan 22 a 8:53

Voir mon actu * Sulvro Le Pays Malouin
Prés de deux ans apreés la création d’Armateurs de Rhum, la petite
entreprise de Saint-Malo qui emploie aujourd’hui six salariés, diffuse ses
productions dans plus de 300 points de vente en France, mais aussi en
Allemagne et en Belgique. « En tant que Malouin, je suis trés heureux de
faire rayonner ma ville en redonnant vie a 'élevage de rhums en fiits, a

I'image de ce qui se faisait déja au XIX* siecle », sourit Mathurin Heude.



800 bouteilles de rhum plongées au fond
de la mer refont surface a Saint-Malo
Chaque année, I'Association de l'immersion plonge des centaines de

bouteilles d'alcool en baie de Saint-Malo. Ce n'est plus du vin mais du rhum
gue I'on trouve au fond de l'eau.

L'heure de verite, au moment douvrir 'un des deux conteneurs gui abritait les bouteilles de rhum. A droite, Mathurin Heude,

président de MAssocistion de lmmersion. @Le Pays Malouin | Matthieu Baron

Des centaines de bouteilles d'alcool conservées au fond de la mer, en baie

de Saint-Malo (Ille-et-Vilaine).

C’est I'histoire d'une aventure associative qui dure depuis vingt ans.
Initiée par Yannick Heude, c’est son fils Mathurin qui a repris la téte de

cette association de I'immersion, a l'origine de cette initiative insolite.

« Cette méthode de vieillissement dynamique du vin, par immersion en
mer pendant un an, a été testée sur des bouteilles dune quarantaine de

vignerons », rappelle Mathurin Heude.

La mer, une cave ideale

Depuis deux ans, le vin a cédé sa place au rhum de I'entreprise Armateurs
de rhum, que dirige Mathurin. « Dans le méme esprit que le vin, nous
nous intéressons aux effets du vieillissement dynamique provoqué par

les marées sur le rhum. »



« Cette méthode de vieillissement dynamique du vin, par immersion en
mer pendant un an, a été testée sur des bouteilles d'une quarantaine de

vignerons », rappelle Mathurin Heude.

La mer, une cave ideale

Depuis deux ans, le vin a cédé sa place au rhum de l'entreprise Armateurs
de rhum, que dirige Mathurin. « Dans le méme esprit que le vin, nous
nous intéressons aux effets du vieillissement dynamique provoqué par

les mareées sur le rhum. »

A environ quinze métres de profondeur, le mouvement des marées berce
les bouteilles deux fois par jour. La pression et la température constantes
contribuent a faire du milieu marin une cave idéale. La premiere cuvée

de rhum en mer 2022-2023 avait produit quelques résultats : « De la

texture au rhum, mais aussi des notes grillées et torréfiées. »

800 autres bouteilles immergeées

Dimanche 2 juin 2024, les bénévoles de I'association se sont retrouvés sur
la cale de I'anse Saint-Pere, au pied de la tour Solidor. Ils ont fait remonter

800 bouteilles de rhum agricole martiniquais en surface.

Vidéos : en ce moment sur Actu

800 autres bouteilles de rhum guadeloupéen viennent de prendre leur

place, pour un an d'immersion, dans un endroit tenu secret.,



79 euros la bouteille qui a vieilli sous I'eau

Il s'agira alors de la 3e cuvée de rhum en baie de Saint-Malo. « Avant
d'étre immergés, ces rhums avaient d'abord vieilli 3 a 4 ans sous les

tropiques, puis un an a Saint-Malo en fiits. »

Les bouteilles de rhum fraichement sorties de I'eau sont désormais en
vente en ligne sur le site Armateurs de Rhum mais aussi chez des cavistes
partenaires comme la Cave de ’Abbave Saint-Jean (Intra-Muros) et

I'épicerie fine Saint-Yves 4 Dinan.

Une bouteille qui a subi I'immersion s'acquiert a 79 €. Un coffret duo de
dégustation comparative, en chai et en mer est a 158 €. Celui-ci est limité

a cent exemplaires,

Suivez toute I'actualité de vos villes et médias favoris en vous inscrivant a

Mon Actu. @

#Alcool #Insolite

L'état des bouteilles de rhum, aprés un an sous l'eau, en baie de Saint-Malo. @Le Pays Malouin | Matthieu
Baron



Ville de Saint-Malo

Open 35

Lois Boisson,
retenez bien ce nom

Lire on pages Sports

Un nouveau spritz a Saint-Malo

=+ La marque de cocktails Saint-Malo spritz, fondée il y a
gquelques anndes par Mathurin Heoede, vient de dévelop-
pir une nouvelle gamme, 5on tout dernier produit et le
M5 (Saint-Malo spritz) sureau ot Otron vert « Ce nod-
veau produit offre un mariage harmonieux entre la dou-
cewr florale du sureau et la vivacité pétillante du citron
wirt = indigue la margque dans un communiqued,
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A Dinard, les jardins d’Emeria s’ouvrent cet été aux soirées
lounges

Le 29 juin'2023 b 16n03

Pour profiter d'un beau coucher de soleil, face a la mer et en musique,
l"Emeria Hotel Thalassa de Dinard, en partenariat avec la société malouine

« Armateurs de rhum =, propose cet été, huit « soirées lounges », organisées
de 18 h a 22 h dans les jardins de la thalasso. La premiére aura lieu le
samedi 8 juillet. Animation musicale avec DJ, plancha d'écaillers ou de
charcuterie, c'est 'ambiance que souhaitent créer les partenaires. Ces
soirées sont ouvertes a tous, pas seulement aux clients de ['hétel. « C'est
une grande premiére pour les jardins de la thalasso qui n'ont jamais été
exploités =, souligne Charlotte Blot, responsable de la communication au
sein de "établissement.



Des Vendanges maritimes au goat de rhum

T Article réservé aux abonnés

Le 12 juin 20258 10h01

Cette année, pour la 20e édition des Vendanges Maritimes de I"association L'Immersion, 700 bouteilles de rhums
ont été déposées dans la Rance.

) hﬂh&\ . i, = .- ."... g E ilir 40 f
Dimanche dernier, Yannick t le fils, ont procédé a 'embarquement de 700 bouteilles de rhum pour

les immerger dans la Rance pendant un an. Ils en ont profité pour récupérer les 600 bouteilles de vin immergées en 2022.

Dimanche dernier, 11 juin, c’est au pied de la Tour Solider qu’Etienne
Cerasy, capitaine du bateau de péche « L e Shangailé =, Yannick et Mathurin
Heude de 'association L'immersion étaient a la manceuvre pour de nouvelles

Vendanges Maritimes.




Mathurin, « armateur » de rhum pour Uapéritif

Le 16 avTil 2021 3 15h58

Aprés un an de maturation, le Malouln Mathurin Heude a lancé, en Julllet dernler, Armateurs de rhum. Avec ['envie
de créer une nouvelle expérience autour de ce breuvage gqul Irrigue U"histolre de la cité corsalre.
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Aver sa sockéte Armateurs de nhum, implantde 2 Salnt-Malo {35}, Mathurin Heude veut « sublimer = le rhum

Apgritifs arrangés quatre saveurs, rhums élevés en flits et Saint-Malo

Spritz : voila les troiz gammes gue propose Mathurin Heude. Cet inggnisur 'ﬂm'q;!aﬂché

en agroalimentaire de 26 ans a fonde Armateurs de rhum, une entreprise de

création d'apériiifs & base de rhum.




Ou se restaurer sur le village de la Route du Rhum ?

Le 31 octobre 2022 3 16033, moditie {2 31 octobre 20E2 3 16034

Pour les visiteurs Journaliers du village de la Route du Rhum - Destination Guadeloupe, trouver de quol se sustenter
devient une promenade de santé.

U foad market 2 818 inst2ile au niveay da La gare maritime de 13 Bourse, avec des produlis joc auxa degustar sur place ou J emparter. {Le

TélEgramm:/ Even Bazin}

La Route du Rhum - Destination Guadeloupe 25t aussi synonyme de plaisir

gustatif. Le repas du midi devient une quéte pour les visiteurs, qui doivent PARTAGEZ

se frayer un chemin parmi les stands pour trouver L"endroit le moinz

|
encombre afin de se restaurer. Pour facititer cetie recherche, voicl une petite LESPRIT
liste non exhaustive des meilleurs spots pour se nowrrir dans, et aux abords,
DES FETES




T Le Telegramme

Accu eil Ille- et- Vilai n &aint-Malo

Quel golt a « Transatlantique », cette premiere
boisson née a Saint-Malo de la collaboration
entre Grain de Sail et les Armateurs de Rhum ?

0 Article réservé aux abonnés

Par Sylvie Vennégués
Le 06 octobre 2025 a 18h30

Quand Grain de Sail, le pionnier du transport maritime décarboné, et les Armateurs de
Rhum, artisans experts de la sélection et du vieillissement, décident de travailler
ensemble, cela donne « Transatlantique », une boisson faconnée par l'océan depuis
les quais de Saint-Malo.

ARMATEURS
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Une collaboration inédite entre deux maisons bretonnes. (Photo transmise au Télégramme)

L’un fait naviguer le café et le chocolat a la voile entre les continents, ['autre redonne
vie a la tradition malouine du rhum, avec des vieillissements uniques et audacieux.
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Ensemble, Grain de Sail et les Armateurs de Rhum viennent de créer Transatlantique,
une cuvée de rhum d’exception née d’un voyage hors du commun. « Cela faisait un
moment qu’on cherchait a travailler ensemble. Ici a Saint-Malo, on se c6toie au
quotidien. Avec ce premier spiritueux, c’est désormais chose faite », se félicite Stefan
Gallard, le directeur marketing de Grain de Sail.

Une collaboration inédite entre deux maisons bretonnes

L’histoire de cette cuvée a commenceé aux Antilles francaises, ou les Armateurs de
Rhum ont sélectionné un rhum, imprégné de la chaleur tropicale et de ’humidité
luxuriante. Chargées a bord du voilier cargo de Grain de Sail 2, les barriques ont alors
entrepris une traversée de plusieurs milliers de milles. La premiéere étape de son
voyage s’est achevée sur les quais du port de Saint-Malo.

A plus ou moins long terme, on aimerait élargir
la gamme de spiritueux pour Grain de Salil.

A voir aussi : Autocross de Saint-Derrien
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Ensuite, toujours a Saint-Malo, dans leur chai, les Armateurs de Rhum se sont
employés a donner a ce rhum son ultime signature, subtil mélange de rondeur,
d’élégance et d’une certaine complexité. Selon les Armateurs, « au nez, on sent une
subtile alliance de vanille et d’épices. En bouche, des notes de fruits tropicaux et une
finale saline, comme un écho a la mer qui 'a faconné. »

« Nous avions fait un premier test sur une premiére cuvée avec une centaine de
bouteilles. Cette fois-ci, nous allons commercialiser a la fin de 'année 5 000
bouteilles de « Transatlantique » dans une quarantaine de magasins uniquement en
Bretagne, chez des cavistes, dans des épiceries fines mais aussi dans plusieurs
enseignes de la grande distribution », précise Stefan Gallard.

Cette premiere cuvée « Transatlantique » sera proposée a la fin de l'lannée 2025 en condition limitée. (Photo
transmise au Télégramme)

« Transatlantique » est un rhum « qui porte ’empreinte des flots, une collaboration
inédite entre deux maisons bretonnes ». La premiere cuvée 2025 sera disponible en
édition limitée.

Notre sélection pour vous

e Plus de 130 personnes ont découvert l'exposition de l’Algue voyageuse a Pleubian

e Toujours de la pluie, cathédrale inondée et commercants sinistrés : Bonjour Saint-Brieuc !

o A Gestel, les enfants de l'accueil de loisirs découvrent l'escrime



https://www.letelegramme.fr/cotes-d-armor/pleubian-22610/plus-de-130-personnes-ont-decouvert-lexposition-de-lalgue-voyageuse-a-pleubian-6894619.php?from_pumba=true
https://www.letelegramme.fr/cotes-d-armor/saint-brieuc-22000/toujours-de-la-pluie-cathedrale-inondee-et-commercants-sinistres-bonjour-saint-brieuc-6895363.php?from_pumba=true
https://www.letelegramme.fr/morbihan/gestel-56530/a-gestel-les-enfants-de-laccueil-de-loisirs-decouvrent-lescrime-6897132.php?from_pumba=true
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Armateurs de rhum prépare
toujours son avenir a Saint-Malo

le-gt-Vilgine | 16/04/24 & Imprimer B Envoyer KTwitter f Facebook iR Linkedir

Le "Saint-Malo Spritz* vient d'étre lancé dans une nouvelle saveur - sureau et citron Vert
EMichal GAILLARD/REA

Spécialisée dans la création et I'élevage de rhum, Ia société malouine poursuit ses investissernents en attendant

d'intégrer un nouveau site a 'été 2025. La margue s'intéresse de plus en plus au fret a voile.

Comme evoque fin 2022, la PME specialisees dans la creation et I'elevage de rhum avait pour projet la construction d'un
nouvel atelier dans la zone Atalante, ou elle a acquis un terrain de 2 477 Mz« Le projet est towjours effectif Mais il a été
décale d'un an. Les travaux vont démarrer sous peu. On devrait déménager a I'été 2025 », estime Mathurin Heude,
fondateur d'Armateurs de rhum en 2020, Mais en raizon de |'augmentation du cout des matériaux et des taux o'interét, e

jeune entrepreneur, qui développe la société en fonds propres a di revoir le projet a la baisse. « L'erweloppe est toujours



d'l ME. Mais on va construire sur 702 m2 au lieu des 200 m2 initialerment prévus. On a reduit les espaces sociaux de 100
m2, mais aussi la taille de Fatelier en revovant les flux » Dans l'intervalle, la socigté poursuit ses investissements sur son
chai et ses capacites d'embouteilfage, a hauteur de 100 k€ pour 2023, « On fait cela brigue par brigue; L'objectif est d'avoir

ung |igne automatisée en 2026, » Aujourdhul, Armateurs de rhum dispose d'une capacité de 8 000 boutellles par mois.

EN FRANCE ET EN EUROPE

Les rhums et apeéritifs de la margue malouine sont distribués en direct dans 500 caves et épiceries fines, Elle travaille aussi
aver des grossistes pour le secteur CHR. < On vient d'étoffer notre réseau. Cela amplifie notre maillage 2t nous réouvre
des marchés pour s'étendre, au-dela de I'Cuest, Paris et la Cote Aguitaine », précise Mathurin Heude, estimant entre 1 000
et 1500 e nombre de ses clients indirects: Armateurs de rhum vient egalement de signer-un accord avoo
importateurdistributeur en Belgique et Luxembourg, des marchés considérgs comme a fort potentiel_Le dirigeant
regarde aussi vers 'Allemagne, ltalie et 'Espagne « des pays frontaliers, plus simples a travailier commercialement.s
Ayant participe a des salons, Mathurin Heude a aussi détecté des opportunités et un intéréts sur des zones

comme JAmeérague du Nord ou l'Asie du Sud Est, mais la PME ne pourra les aborder qu'avec des “partenaires-clés”

CROISSANCE DES VENTES

Sur son exercice 2022-2023, clos en avrl, Armateurs de rhurm a réalise un chiffre d'affaires de 700 K€, contre 200 kE
'année précédente. « La croissance a &té importante, mais cela reste un exafcice trés exceptionnel du fait des actions
menées avec d'autres acteurs locaux lors de |la Route du rhurme Le maois d'avril étant fe mois le plus important pour son
activité, le dirigeant ne projette pas de chiffre d'affaires précis pour 2023-2024, mais une croissance est attendue. La PME
emploie cing personnes a termmps plein. S'y ajoutent 3 a 4 alternants et stagraires, ce qui permet a Armateurs de rhum

d'anticiper des besoins a venir en recrutement.

LE FRET A VOILE

Aujourd'hui, Armateurs de rhum commerciahise trois gammes de rhums éleves a Saint-Malo. Uune d’'entre elles intégre
des aditions limitées, comme des rhums immergeés en mer, mais aussi transportés a |a voile. « On cherche de plus en plus
a développer ce volet, avec de nouveaux partenaires. Au-dela de I'aspect O carbone, les riums bénéficient d'un triple
vieillissement : d'abord tropical, puis a Saint-Malo, mais aussi pendant le voyage. Ce vieilllissement maritime dynamigue
est trés intéressant pour les cuvées. » S'ajoutent aux rhums deux gammes d'apeéritifs, dont iz “Saint-Malo Spritz” qui vient
d'étre étoffé d'une nouvelle saveur, et de cocktails premium préts & servir, toujours a base de rhum, pour 2 monde de

|'Bvenemeantiel



Armateurs de Rhum reprend le gin
Malouin’s aux algues de Saint-Malo

Ile-er-Vilsine | 0703/ = Imprimer = Envayer xTwlttm f Facebook IR Linkedin

Mathurin Eudes reprend la commercialisation du gin Malouin's, aux algues bretonnes,
SArmateurs de rbum

Fondée en 2020 par Mathurin Eudes, la PME Armateurs de Rhum vient de reprendre Malouin's; Ia marque cédée par le
couple d'entrepreneurs Thomas & Charlotte Jourdan, gui a congu un gin artisanal fabrigué a Saint-Male. || est fabrigué
dans une distillerie de la vieille ville de Saint-Malo avec des algues récoltées sur la cote d'Emeraude. «On s'est lancé la
méme année en 2020, on se connaissait bien », explique Mathurin Heude gui compte désormais 9 salariés et vend 15 000
bouteilles par an. || espére s'appuyer sur son propre réseau pour faire decoller la margue de gin. Reféerencé dans 700 caves
et épiceries fines, Armateurs de Rhum s'appuie sur des distributeurs pour s'installer dans |es bars des hétels et

restaurants.

UNE VODKA AU BLE NOIR ET DU RHUM VIEILLI EN MER

Caté produits toujours, Armateurs de Rhum prépare lasortie d'une vodka au blé noir. « Sur la vodka, il ¥ a soit du bas de
gamme, soit du trés haut de gamme, on vise la moyenne gamme » || travaille aussi avec Grain de Sail sur un rhum vieilli
a bord, sur les ponts des navires qui naviguent entre Saint-Malao et les Antilles. Une autre garmme vieillie sous 'eau

pendant un an, ser@ commercialisée dés le mois de mai.

UN ATELIER-BOUTIQUE EN FIN D'ANNEE

Parallgélement, Armateurs de Rhum suit le chantier de son futur atelier de 700 m2 qui devrait voir le jour en fin d'année
sur la zone Atalante. || comptera un chal, un espace de mise en bouteille mais également une boutigue pour soUYrir aux

visiteurs et amateurs de rhums. |l a investi TME dans ce projet.

Amandine DUBIEZ
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Armateurs de rhum : sortie de leur nouvelle pépite,
la liqueur SMS sureau - citron vert

= . ¢ ! .| J
s Armareurs de thum nfonr pas fini de nows étonner ! SUIVEZ-NOUS
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Avec Speakeasy, on vous avair déja parlé de Mathurin Heude, er de sa
B iNseAm

(7]

vaoloneé de faire revivre histoire d’amour entre Saine-Malo er le rthum.
Enfanr du pays, il a ¢r¢ evé a SaineMalo par des parents entrepreneurs,
cavistes, Son pére est cutsiniersommelier, fondareur de Fécole du gotr de Saine
Malo. Reprenant le flambeau du godr en 2020, Mathurin s'est lancé dans son
enereprise @ les Armareurs de rhum. Son pére, Yannick Heude, en est désormais

le mairre de chai.
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o Lew armateurs de rhum

Dans leur chai malouin, les Armareurs du rthum réalisent des vieillissements er
des finish sur des rhums en provenance des Anrilles frangaise. Une touche
continentale qui apporte une complexité aromatique ef une vértable specificird

a ces thums, Une belle maniére de fiire revivee un pariimoine malouwin oubhié,

Pour en savoir plus sur les Armateurs du rhum, cest par jgi.



) Armateurs de rhum

Lobjecnt 7 Produire le melleur pour Papennf : des boissons 100% locales,

naturelles, er de tres grande qualiteé gustanve.

Les recettes revisitent le rthum comme matere premiere, en elaborant des
boissons rafraichissantes, moins fortes en alcool et moins sucrées. Dans la
meme veine gue le chai local de vieilllissement, ces apénnts redonnent vie au
patmmoine malouin, en faisant entrer ce savoirfaire dans la modermité. Er
parmi ces peépites made in Saint-Malo, on retrouve une gamme star : le SMS,
Saint-Malo Spritz ! De couleur orangée comme la boisson iralienne dont elles
sinspirent, les liqgueurs SMS apportent leur french touch, avec du rhum des

Antilles francaises.
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Jusqu'a maintenant, on pouvait profiter de deux recerres :

* La recette onginale, doucement amére er délicatement sucrée, avec ses notes
legeres de pamplemousse et le pep’s du citron vert.

* La recetre pamplemousse — gingembre, trés fruiree, fraiche et épicée, avec peu

d'amertume, contrairement a ce que laisserait supposer le pamplemousse.

T ——

& Les armateurs de rthum

Mais en ce début avril, une nouvelle recerte de SMS vient complérer la gamme,
avec le SMS sureau er citron vert | Si la hgqueur perd sa couleur orange, elle ne
manque pas de saveur : elle casse les codes classiques du spritz, avec la fraicheur
du sureau, des ardmes de fleurs et fruits blancs, er toujours la vivacité citron
vert. On retrouve un apéntf audacieux, mais délicieux, qui devrair séduire

méme les plus réricents a consommer des Spritz.
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€ Les armateurs de rhum

« Chez SMS Spritz frangais, notre mussion est de créer des cocktarls qur capiivent les

sens el éverflent les emotions. (...)

Avec le SMS « Surcau & Citron Vert », nous avons cherché a offrir une expérience
pustatve gqui combine subtilement la fratcheur végetale du sureau avec le peps
actdulé di citron vert, Le résultat est un cockiarl aussi délicicux gueguilibre, parfait

pour tous les moments de comvivialiee.» Marhurnin Heude.
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€ Lis armateurs de rhum

Un pari réussi pour cette nouvelle référence, qui ravira routes les personnes en
recherche de nouveaute rafraichissante pour leur cocktail de I'éré. Er pour ne
pas vous laisser sur vorre faim, (ou soif), on vous propose la recerre du cockrail
Hugo Spritz, ou SMS Spritz blanc, a réaliser au bord de la mer pour vos longs

week-ends de mai :
1/4 de SMS Sureau & Citron
2/4 de vin blanc pénllant
1/4 d'eau gazeuse

A vos marques, prérs, dégusrer |

Partager:

000 -
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Apres un an sous la mer, 700 bouteilles de
rhum refont surface a Saint-Malo

Par RCI web et Aline Druells 12/06/2024 - 14:05 * Mis 3 jour le 12/06/2024 - 15:07

Aprés avoir été immergées pendant un an en baie de Saint-Malo, 700 bouteilles de rhum vieux des
Antilles ont été remontéas, dimanche 2 juin. |l s'agit d'étudier les effets du vieilissement dynamique
provoqué par les marées sur le rhum.

Partager l'article sur : n n

Saint-Malo et le rhum, c'est une trés vieille histoire. Direction la cité corsaire de Bretagne avec Aline

Druelle pour une expérience pas comme les autres.

MNous vous en avions déja parlé en février dernier. Un groupe de passionnés a décidé dimmerger, aprés
du vin, du rhum vieux des Antilles pour étudier comment il vieillissait en mer. Aprés 600 bouteilles l'an
dernier, 700 ont &té remontées.

Un an de travail sous lI'eau

Rendez-vous dans le quartier de Saint-Servant. La tour solidor voit & ses pieds, sur la cale qui porte le
méme nom, une agitation peu ordinaire en ce dimanche venteux et ensoleillée du meis de juin.

Un petit attroupement se fait autour d'un palox, une grande caisse. Elle vient d "étre sortie de la baie. Il
faut dévisser avec précaution pour 'ouvrir avant qu'un vrai trésor se révéle a lintérieur.

La palette contient plusieurs centaines de bouteilles de rhum et un peu de vin pétillant.

Mathurin Heude, fondateur de I'entreprise Armateur de rhum et président de 'association Immersion en
baie de Saint-Malo 4 la suite de son pére Yannick Heude, a le sourire.

{ Trés heureux de voir. C'est un an de travail sous I'eau. On n'intervient pas a ce
moment-la, mais il y a eu un travail quand méme de I'humain pendant trois ou quatre
ans sous les tropiques, aprés un an dans notre chai de vieillissement a Saint-Malo

avec les Armateurs de rhum et puis maintenant un an sous I'eau ol on laisse les

éléments aussi travailler & leur maniére. »



C'est tout un écosystéme qui a été recréé a lintérieur de la bouteille pour permettre d'étudier ce
vigillissement, cette mise en dynamique. Et quoi de misux qu'un des plus forts mamages d'Europe pour
mener ce qui, au-dela d'une affaire de goilt, est aussi un projet de recherche.

L'idee, travailler dans une cave gu'est la mer, avec une température constante, une pression, une
hydrométrie, etc. Des paramétres trés stables donc trés intéressant pour le vigillissement.

La mer serait-elle la cave idéale 7 C'est la question qu'a posé Aline Druelle & Catherine Heude, ancienne

sommeliére et caviste 4 Saint-Malo. Elle a pu avec son mari, tester pendant plus de 20 ans leffet

d'un vieillissement maritime sur des vins et des effets, il y en a.
{C Sur les rouges, on a tendance a les assouplir. Le vin blanc, on garde une trés belle
fraicheur. Et la trés grande réussite, c'est les bulles, tous les effervescents. On a des
pressions et ¢a fait que quand la bouteille ressort, la bulle est toujours trés affinée.

Elle est un peu éclatée, on explose un peu la bulle et ¢ca donne toujours des flacons

avec une bulle trés fine. »

Un rhum un peu plus rond

Catherine Heude a goiité la cuvée de I'an dernier du rhum immergé.

{{ Ca donne quelque chose d’une peu plus rond. L'aromatique du rhum est toujours

trés présente, on a toujours bien la canne a sucre. »

De la rondeur, plus de fexture et d'onctuosité et une eétonnante pointe salée selon les gouteurs. Les
comparaisons vont pouvoir se poursuivre avec désormais deux cuvées sorties de I'eau et une qui a été
immergée par las pécheurs & une quinzaine métres de profondeur.



